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Informare

Serviciul Control in Sanatate Publicd din cadrul Directiei de Sandtate Publica Dolj,
desfagoara in aceastd perioada actiuni de control, indrumare §i consultanta, in baza Planului propriu
de activitate cat si ca urmare a solicitarilor autoritatilor publice locale.

Se controleaza unitafi cu profil alimentar:

1. Depozite alimentare;

2. Unitati de desfacere a produselor alimentare;

3. Unitati de alimentatie publica ce organizeaza mese cu specific traditional de Pasti;

4. Unitati de productie: laboratoare de cofetarie-patiserie, brutdrii, carmangerii, etc.;

5. Targurile traditionale organizate — comer{ ambulant.

Se verifica respectarea legislatiel nationale si comunitare, a ordinelor Ministerului Sanatatii si
a Regulamentelor Europene, legate atat de aliment cat si de personalul angajat.

1. Controlul oficial al depozitelor alimentare.

Obiective:

Modul de receptionare al produselor alimentare pentru evitarea punerii pe piata de alimente
necorespunzatoare (insalubre, alterate sau cu termene de valabilitate depasite);

Mod de depozitare, transport si manipulare;

Lotizarea produselor alimentare cu mentionarea elementelor de identificare in vederea
stabilirii trasabilitatii acestora, in cazul unei neconformitati;

Profilul igienico-sanitar al depozitelor; verificarea monitorizarii - inregistrarii temperaturii §i
umiditatii, in spatiile de depozitare;

Verificarea echipamentului de protectie, starea de sanatate si instruirea personalului.

2. Controlul oficial in unitatile de desfacere ale produselor alimentare.

Obiective:

a. Modul de receptionare, depozitare, desfacere si manipulare a produselor alimentare:;

b. Verificarea declaratiilor de conformitate sau calitate, a termenelor de valabilitate, a
proprietatilor organoleptice ale produselor perisabile;

¢. Verificarea expunerii la comercializare pe categorii de produse in agregate frigorifice,
separate;
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f Verificarea echipamentului de protectie, a gradului de instruire , a starii de sanatate a
personalului angajat;

Controlul si inspectia vizeaza unitatile de tipul hiper-, supermarket-uri, unitati de desfacere
produse alimentare.

3. Controlul oficial in unititi de productie-laboratoare de cofetirie, patiserie,
panificatie, carmangerii

Obiective:

a. Verificarea respectirii circuitelor functionale;

b. Verificarea profilului igienico-sanitar al unitatii;

c. Receptionarea materiilor prime urmarind aspectul organoleptic, integritatea ambalajului,
termenele de valabilitate;

d. Verificarea respectarii prevederilor Ordinului nr. 438/295/2002, pentru aprobarea Normelor
privind utilizarea aditivilor alimentari in produse alimentare specifice sarbatorilor pascale;

e. Verificarea conformitatii produsului finit;

f Verificarea monitorizarii - inregistrarii temperaturii $i umiditatii, in spafiile de depozitare a
materiilor prime $i a produsului finit;

g. Verificarea respectarii prevederilor Reg. CE 1935/2004, privind materialele si obiectele in
contact cu alimentele: etichetare, declaratiec de conformitate, prezenta simbolului specific care
certifica destinatia pentru "uz alimentar” a ambalajului;

h. Verificarea starii de sandtate a personalului angajat (fise de aptitudini emise de citre

medicii de medicina muncii), precum si a instruirii privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiend.

In aceasta perioada premergatoare Sarbatorii de Pagti s-au efectuat 31 controale oficiale:
I. 10 unitati de productie:
- laboratoare cofetarie-patiserie
- sectii productie ambalaje alimentare

I1. 5 unitdti alimentatie publica :
- catering
- restaurante

I11. 16 unitati desfacere produse alimentare:
- supermarketuri

- magazine mixte

Pentru neconformitatile constatate s-au aplicat 7 sanctiuni contraventionale, dintre care: 6
avertismente, conform OG 2/2001 si 1 amenda, conform HG 857/2011, in valoare de 1600 lei.

Cu stima,

Inspector Sef,
Dr. Valeria Aﬁdreescu
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